
美唄産米粉のハスカップロールケーキ

美唄尚栄高等学校  商品開発ロールケーキ
班



お菓子に使うなら美唄産ハスカップ ...ハスカップならではの程よい
酸味

美唄の特産品 :ハスカップ ,アスパラガス ,お米

なんでハスカップと米粉？

もう一つ美唄産の特産物を使いたい！！



美唄市はお米の産地としても有名なので米粉も生産している

なんでハスカップと米粉？

ハスカップと米粉を使用したお菓子を作ろうと考えた

ロールケーキなら米粉の食感や風味を残しつつハ
スカップの酸味を活かせるのではないか



・グルテンフリー ：アレルギーを気にせず家族全員で楽しめる

・ハスカップの個性 ：ブルーベリーにはない爽やかな酸味

ハスカップ×米粉のメリット



カフェ（unu.様）

高校生コラボの話題性で若い世代や新規客層の来店・集客　 　

力を強化

誰にどんな良いことがある？

美唄市の農家

美唄市のハスカップ、お米を生産している農家から買うことで地

域経済の活性化へと繋がる



10月 レシピ決定・今後の動きの確認
unu.様との打合せ、試作を繰り返しレシピ決定

12月〜

期間限定での販売開始！
カフェの店舗メニューとして来客へ向けて正式提供

11月

12月

味の改善・販売準備
レシピの最終調整、卓上 POP・ポスターデザインの制作

商品化までのスケジュール



ロールケーキ 1本（10切れ分）

原価 約500
円

10等分の場合1切れ約  50円

・販売価格： 1皿(2切れ) 
400~500円
ドリンクセットで頼みやすい手頃な設定

商品原価

・原価率：約 20~25%
カフェ側にも十分利益を残せます



ハスカップジャムを作る際の副産物であるハスカップシロップ
を使用したハスカップサイダーの試作

ロールケーキは試作を重ねながら分量の決定、上手に
作れるように練習する

うまくいったらハスカップサイダーとロールケーキセットで販
売したい

今後の展望



資金援助（合計  20,000円） 広報面でのご協力

美唄市の公式SNSや広報誌にて、 11月下旬から12

月上旬にかけて「高校生 ×地元カフェコラボ」の取り組

みをご紹介いただきたいです

・材料費・ハスカップ仕入れ ：12,000円

・合同試作・厨房利用費 ：5,000円

・広報用POP・印刷費：3,000円

実現に向けたご支援のお願い



美唄産米粉のハスカップロールケーキ

美唄尚栄高等学校  商品開発ロールケーキ
班

ご清聴ありがとうございました



商品開発
ハスカップリン

美唄を味わい、未来を拓く――地域活性化を目指して



1．商品開発の目的

● 美唄市の地域資源であるハスカップを活用した商品を作る

● 学校で学んだ食品製造の知識・技術を商品開発につなげる

● 最終的に美唄市の「unuさん」で販売することを目標とする

● 試作・試食・評価を繰り返し、より良い商品へ改良する

商品開発「ハスカップリン」



2．ハスカップリンの特徴

● ハスカップの酸味と色を生かしたプリン

● ハスカップらしさが伝わる紫色を意識

● 味だけでなく、見た目・香り・容器・盛り付けまで商品として考える

● 地域の素材を使い、美唄らしさのある商品を目指す

商品開発「ハスカップリン」



3．試作で出た意見と改善

● 砂糖の量を変え、甘さとハスカップの酸味のバランスを比較

● 今後は砂糖を蜂蜜に変更する案も検討

● 砂糖や牛乳の量を調整し、味のバランスをさらに改善

● 香りの評価を考え、バニラではなくハスカップの香りを意識

● 味だけでなく、食感・色・見た目も含めて改良する

商品開発「ハスカップリン」



4．アンケートで確認したこと

● 試食後に「味・見た目・香り」を5段階で評価してもらう

● 年齢を記入してもらい、年代による感じ方の違いも確認

● 評価だけでなく、実際に食べた人の意見を改良につなげる

● 特にハスカップの酸味・甘さ・香り・見た目を重点的に確認

商品開発「ハスカップリン」



　

商品開発「ハスカップリン」



5．unuさんからの意見を商品に反映

● 販売を目標としている美唄市のunuさんに実際に評価してもらう

● プリンそのものだけでなく、盛り付けや見せ方についても相談

● お客様が手に取りたくなる見た目・提供方法を考える

● いただいた意見を次の試作・改良につなげる

商品開発「ハスカップリン」



6．販売に向けて考えていること

● 販売場所：美唄市「unuさん」を目標

● 販売日時・販売数・価格は今後決定する

● 容器、保存方法、表示など販売に必要な部分も検討する

● アレルギー表示として、ハスカップ・はちみつ・ゼラチン・乳・乳成分・大豆などを確認す
る

商品開発「ハスカップリン」



7．今後の課題

● 甘さと酸味のバランスをさらに調整する

● ハスカップの香り・色をより生かす

● 見た目や盛り付けを工夫し、商品の魅力を高める

● 容器・価格・保存方法など販売に必要な条件を決める

● 試食やunuさんからの意見をもとに完成度を高める

商品開発「ハスカップリン」



商品開発「ハスカップリン」



8．まとめ

● ハスカップリンは、美唄の地域資源を生かした商品開発

● 試作と意見を繰り返すことで、味・香り・見た目を改善してきた

● 販売を目標に、商品として必要な部分まで考えている

● 地域の人に「美唄らしい」と感じてもらえる商品を目指す

商品開発「ハスカップリン」



ご清聴ありがとうございました

商品開発「ハスカップリン」



ハスカップアイス

美唄の

北海道  美唄尚栄高等学校  商品開発
班



提案の理由

美唄市の特産品であるハスカップを使って

ハスカップを身近なものにしたい

美唄に興味をもってもらいたい



なぜ

ハスカップを選んだのか

不老長寿の実とも呼ばれている

有数のハスカップの 生産地

美唄の特産品を使いたい！



ハスカップアイスで
美唄にどう貢献できるのか

美唄の知名度が上がる★町や美唄市
民

★美唄の農家の方
達

地域活性化が期待できる

★Unu様 来客数の増加が見込め
る



販売に向けて

Unu様
予算や販売期間を決める
試食をしてもらい具体的な ア
ドバイスをもらう

アドバイスをもとに改良

販売！



今後の予定

★ハスカップアイスを使用した　
新しいレシピの開発

★１０月３０日に行われる
　美唄尚栄高校ハロウィン販売会での 試食会



ご清聴ありがとうございました！


