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10月の美唄産食材
米（ななつぼし・おぼろづき）・ラーメン・うどん（はるよこい）

さつま芋・キャベツ・大根・ねぎ・玉ねぎ・にんにく

10月30日の「ふるさと給食」には、私たちが住んでいる美唄市や北海道で

育った新鮮な野菜やお米をたっぷり使います！メニューは、ごはん・ハッシュ

ドポーク・ごまドレッシングサラダです。

農家のみなさんが愛情を込めて育ててくださった大切な食材です。地域でと

れたものをその土地で食べる「地産地消」は、新鮮で美味しいという素晴らし

い魅力があります。 ☆は美唄産

「ふるさと給食」に使用する美唄産・道産食材の紹介
お米 ☆新米おぼろづき

ハッシュドポーク ☆玉ねぎ・☆にんにく・人参・セロリ・豚肉・しめじ

バター・牛乳・生クリーム・小麦粉

ごまドレッシングサラダ ☆キャベツ・きゅうり

新米おぼろづき（３００ｋｇ）・玉ねぎ（１００ｋｇ）・プレーンヨーグルト・

チーズをJAびばい様より、寄贈していただきます。これらは、１０月９日（金）か

ら１１月５日（木）の給食で大切に使わせていただきます。

JAびばい様、毎年ありがとうございます。今年も美味しくいただきます。


